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delocasa &k

ltalia en tu paladar,
Huerto Pizzeria en
tu corazdn.

Panacota
Frutos rojos o amarillo

$18.000

Pizza Nutella

Crema de Nutellq,

Cerezada ".‘

Expreso $7.000
Expreso doble $8.000
Americano $7.000
Affogato $13.000
Con licor $20.000

Aromatica
(Frutos rojos y amarillos)  $8.000

$16.000 [ ] =
Limonada de Coco
$16.000 Cafes
Citrica \
$12.000
Mango Biche
$14.000 g
Gaseosa Personal
$ 9.000

: KL A
Agua mineral a -
$8.000 =
Agua con gas COCtele
$8.000
Sod
$g.OcC|)O Gin Tonic

Fruta de temporada,

v
:‘ D‘=
‘Huerto

banano o fresa, crema ineb t6ni
, ginebra, agua ténica $35.000
chantilly (Pidela con SODA 0 7 7 er i 3
dicién de helado). Cahipirosca
adicién de helado) $37.000 ITALIANA P :
) frutos rojos
Frutos amarillos Frutos rojos, limén, vodka M
o rojos
Lo Aperol Huerto
Sin licor Aperol, vino espumoso .
"' $18.000 y soda $52.000 Margarita V4
: ‘. Con licor tequila, limdn, triple sec
- $56.000 Mimosa X Tradicional
b < d Jugo de naranija, vino Presentaciones M“mcb"yé 32.000
e l as espumoso $20.000 Strawberry $—
Tinto Verano
oWo, .
JUGOS NATURALES & e . Jarra I Litro
o = MO]I"O Huerto Combiacién de vino tinto
Albahaca, limén, ron y gaseosa con un toque
Agua Leche q rr blanco, soda $28.000 fresco de fruta $130.000
$8.000 $8.500 irra |
] NACIONAL
FRESA MARACUYA
bl %%
MORA guila light $11.000 ™ 2 .
GUANABANA Club Colombia 519,000 s W Finca las Moras
dorada ' s (Blanco, rosado o tinto)
MANGO LULO Artesanal $16.000 L anS (Malbec, Merlot, cabernet Sauvignon)
(chiguiro, potro, corocoral)
. . BT $120.000
IMPORTADA Casillero del diablo PCOLO $65.000
' Blanco y tinto $35.000
\Aud / ( y tinto)
.Q 0‘ Stela Artois $15.000
‘Ad. . l- cS:or_oan i:gggg BOTELLA $166.000 Ramén Bilbao (espaiiol)
mirno ! $80.000
icionales st 519000 o 515500
Estrella Galicia $16.000 o
Black 1906 siz000  Memoro (ltaliano)
Vegetales 1o 3 $5.000 ngergniszzgr,Solami 18gr, $18.000 Memoro (italiano) Espu moso Lqmbrusco
o0 jamén serrano o .
K Mezcla (Primitivo, Montepulciano, Nero ° o o
Pasta $8.000 Gran apadano (parmesano) $10.000 ADICIONALES d’Avola y Merlot) PIcc' ni
Brochettas o Pan $10.000 (BLANCO Y TINTO) $120.000
Pomodoro de la casa $10.000 ngo $2.500 BOTELLA $155.000 BOTELLA
Burrata125gr $21.000 Mlch,elddc: consal  $3.500
Queso roquefort $10.000 o Tajin
Mozarella $12.000 Helado $7.500
Jamédn tradicional, tocineta $12.000
Camardn $24.000 o pollo desmechado

s @ S %
= & Caprichosa & $40.000
[ )
(Entradas (PlZZ(IS Pomodoro de la casa, queso mozzarella, chorizo madurado, salami, panceta. Con toque:
Marinara $26.000
Bu rrqfq al huerfo 338-000 Nuestras pizzas inspiradas al estilo italiano, Pomodoro de la casa, ajo, oregano y aceite de oliva.
Burrata de bufala 125gr, base de albahaca, rigula,aceitunas negras, tomate cherry masa suave, delgada, bordes altos estirada
salteado. toque de balsédmico a mano, horneada a una temperatura Puttanesca $32.000
+1eq ) Acompafiado de bruschetta aproximada de 350°C de 2 a 3 minutos ;
d ion | | estard + Pomodoro de la casa, anchoas, alcaparras y aceitunas con
SandWiCh Ciabaiia $46.000 e coceidn, o cual estard con una corteza . g o do ol
crujiente de textura suave y himeda. un toque de aceite de oliva.
Nuestro pan pizza con orégano, crema Stracciatella, rugula, salami,
pepperoni y reduccién de balsamico. La Genovesse $32.000
s4 Base de pesto, tomate cherry y mozzarella, acompanada
H 6.000 de stracciatella.
Mix Bruschetta Huerto lcaide $40.000
Combinacién de sabores italianos con nuestra masa de Pizza P doro de | o raaul )
Carnes maduradas (pepperoni, salami, jamdn serrano) sobre rugula y toque de aceite de emodoro de fa casa, quese mozzaretia, ruguid, aceifunas negras, ".
oliva, balsamico. mozzarella de bufala, tomate cherry, jamén serrano, y parmesano. .. ‘.
Capress, tomates finamente picados con cuadritos de mozzarella, con aderezo de aceite de . ° -
oliva y albahaca. MCI rgar'fq $34.000 (PlZZ(IS
Silvestre base de queso crema, mermelada de fresa toque de albahaca. Pomodoro de la casa, albahaca fresca y queso mozzarella. Bl
ancas
Queso bufala $38.000
L]
Focaccia $20.000
Trozos bruschettas, con orégano, aceite de oliva y balsémico. Ca rnes $42.000 GOIOSG $43.000
o o $38.000 Pomodoro de la casa, queso mozzarella, pepperoni, salami, jomdn serrano. Queso mozzarella, tomate en rodajas,
CI‘OS""“' Huerio : champifiones, pollo desmechado. Con toque:
Base de burrata, pesto, mango, cherry, jamén serrano, albahaca y pistacho. Pepperoni $38.000 000
Pomodoro de la casa, queso mozzarella, pepperoni. 4 Quesos :
o o Queso mozzarella, queso roquefort, queso
Mini Tabla Huerto $47.000 aue
para dos personas Don Jaime $35.000 PATMESEne y quese paipa:
Mix de quesos (mozzarella, cilieglines, paipa) aceitunas, pepperoni, salami, jamdén Pomodoro de la casa, queso mozzarella, champifiones y jamén premium. Ve e-l-ales $36.000
premium, queso crema, dulce de fresa. g
PO"O y chqmpiﬁon $34.000 Queso mozzarella, berenjena, zuquini, champifién,
o aceitunas negras, tomate cherry y rugula de oliva.
Ro"lll-os $40.000 Pomodoro de la casa, queso mozzarella, pollo y champifién.
de jamén serrano , $45.000
Jamén serrano, estraciattella, mango, rugula, pistacho, hilos de aceite de oliva cq maron POIIO Candela V $36.000
Pomodoro de la casa, queso mozzarella, hilos de cebolla, jalapefio dulce, Base de BBQ, queso mozzarella, hilos de
Camembert $38 000 y camarones. cebolla, pollo desmechado. Con toque: Picante
Queso camembert de Normandie, compota de frutos rojos, TO ma‘l‘e $29'OOO .
en horo de lefa. Acompanado de focaccia artesanal Pomodoro de la casa, queso mozzarella, rodajas de tomate fresco, P'ZZG MUZZG $420000
tomate cherry e hilos de aceite de oliva. Queso mozzarella, pera caramelizada, .
". stracciatella, copa, albahaca. Con toque:
L]
ST Hawaiana $35.000
= Pomodoro de la casa, queso mozzarella, jamdn premium y pifia caramelizada. . 7
‘Lasagia i ssacoo  Jomtacion SO
g Fungh' 4. Queso mozzarella, roquefort, pifia y rigula.
Pomodoro de la casa, queso mozzarella, setas blancas, portobello, tomate, cherry.
=~ ° an
Lasagia $36.000 . ~ $38.000 Burratina al Huerto 4 caiido $50.000
Huerto Chorizo Espaiiol ' .
) . - Base de pesto, queso mozzarella, tomate, cherry, jamén serrano,
Pomodoro de la casa, queso mozzarella, chorizo espafiol madurado, y queso paipa. hilos d ite de oli imient . lida b +
Ragu de carne, con suave |“;>sh e ocfel e de oliva, pimienta recién molida, burrata y
albahaca fresca.
pasta fresca, queso mozzarella, Carnes y vegei‘ales $45.000
parmesano y bruschettas Pomodoro de la casa, queso mozzarella, salami, pepperoni, zuquini, berenjena, Ra nch $40.000
Lasqgﬁa $42,000 Tradicién italiana, champifién, aceitunas negras, tomate, cherry, rigula y jamén serrano. Salsa ranch, queso mozzarella, pollo desmechado,
Berenjena alla parmigiana freseura y sabor en I champifiones y tocineta.
caaa bocado ,
P°m°d°rf";“°émre”°g’ parmesane Unica presentaciéon de 30 cm de diametro
aeompaniadd ¢e pdn cefd edsa aproximadamente; dividida en 6 porciones.
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